multicatering

Jidelni listek 1 26.-29.1.2026 Obsahui _
sahuje alergeny:
Polévka1 |TOMATOVA S TESTOVINOVOU RYZi 1A,3,7,9,12
Polévka 2 |KRUPICOVA S VEJCI 1A,3,9
Pondali |Menu 1 ROZLITANY VEPROVY PTACEK,RYZE 1A3.8.10,13
Menu 2 ZAPECENE BRAMBORY S KURECIM MASEM,BROKOLICi A SYREM 7.9
Menu 3 TESTOVINY SE SPENATEM,SYR 1A3,7
Polévka1 |HRACHOVA S UZENINOU 1A,3,7,9
Polévka2 |ZELENINOVY VYVAR S KAPANIM A3
Utery |Menu 1 BURGUNDSKA VEPROVA KYTA ,HOUSKOVE KNEDLIKY 1A,9,13
Menu 2 UZENA KRKOVICKA S LEPENICi (BRAMBORY SE ZELiM) 13
Menu 3 OVOCNE KNEDLIKY 1A3,7
Polévka 1 ALA BORSG 1A,7,9,10,12
Polévka2 |HOVEZIVYVAR S NUDLEMI 1A.9
Stieda |Menu 1 MORAVSKY VRABEC,ZEL,BRAMBOROVE KNEDLIKY 1A,3,7,13
Menu 2 KURECIi NUDLIEKY NA KARI,RYZE 1A
Menu 3 SPAGETY AGLIO OLIO PEPPERONCINNO 1A3,7
Polévka1 |CELEROVA S BRAMBOREM 1A7.9
Polévka2 |KURECIVYVAR S TESTOVINOU A
Ctvrtek |Menu 1 KURECIi PLATEK,STOUCHANE BRAMBORY 1A,3,7
Menu 2 MASOVE KULIEKY V ZAMPIONOVE OMACCE,TESTOVINY 1A,3,7,13
Menu 3 ZAPECENE BRAMBORY SE ZELENINOU A BALKANSKYM SYREM 3.7
Polévka 1
Polévka 2
patek |Menu 1
Menu 2
Menu 3

Kazdy den je k dispozici v dennim menu také zeleninovy a ovocny salatovy bar.

Prehled alergentl naleznete na pfilozeném letaku.
V pfipadé dotazl se nevahejte obratit na nas personal. Pfejeme Vam dobrou chut!




